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· Обеспечивает соблюдение установленных санитарными правилами условий, сроков хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов;
· Содержит помещение и оборудование в надлежащем  санитарном состоянии в соответствии с действующими санитарными правилами для предприятий общественного питания;
· Следит за своевременным и обязательным прохождением работниками столовой медицинских профилактических обследований лиц, работающих на пищевых предприятиях, в детских учреждениях.
V. Участие педагогического коллектива в работе столовой.
· Педагогические работники по назначению директора школы дежурят в столовой и отвечают за организацию питания в день своего дежурства.
· Классные руководители  сопровождают обучающихся в обеденный зал и присутствуют во время приема пищи.
Вопросы, связанные с организацией питания школьников  обсуждаются на заседаниях Управляющего Совета, Общешкольного родительского комитета, педагогического совета, совещаниях  при директоре, собраниях трудового  коллектива, профсоюзных собраниях.
VI.  Участие родительских комитетов в организации питания школьников.
                   -   Общешкольный родительский комитет совместно с директором школы 
                       определяет  порядок  использования средств выделяемых на   
                       организацию бесплатного и льготного питания  обучающихся, 
                      осуществляет мероприятия по улучшению организации обслуживания школьников.
                      -  Правильность организации питания школьников подлежит систематическому контролю со стороны, Роспотребнадзора, СанПиН  2.4.2..2821-10 Управления  образования, администрации школы.
    Контролю подлежат:
                     - условия организации питания в школе и его режим,
                     - условия транспортировки и хранения продуктов,
                     - условия приготовления пищи и реализации готовой продукции,   
                     -  качество питания (проверка меню, калькуляционных карточек,
                     наличие сертификатов качества на продукты),
                     -  санитарное состояние и содержание помещений столовой,   их 
                      оборудования,
                     -  соблюдение правил личной гигиены школьниками и персоналом         
                     столовой,
                     -  повышение квалификации персонала столовой, своевременность 
                     прохождения ими санитарного минимума, 
                     -  бухгалтерская  отчетность по столовой.
VII .  Документация, которая должна быть в столовой.
             -   журнал по хранению  особо скоропортящихся продуктов,
            -    журнал бракеража готовой продукции,
            -    меню для обучающихся, утвержденное директором школы
            -   журнал здоровья,
            -   журнал витаминизации III и сладких блюд,
            -   журнал температурного режима холодильного оборудования,
            -   ведомость контроля за рационом питания,
            -   личные медицинские книжки работников столовой,
            -   накладные на товар, сертификаты на продукты,
            -   заборные листы, калькуляционные карточки,
            -   примерное десятидневное меню.
VIII.  Документация  на  бесплатное  питание (для родителей).
            -  заявление родителей на имя директора школы,
Справки по категориям:
· обучающиеся в трудной жизненной ситуации( малоимущие)                  ( справка с МФЦ);
· обучающиеся из многодетных семей (удостоверение многодетного родителя);
· дети с ОВЗ и дети-инвалиды (справка подтверждающая статус);
· дети-сироты и дети потерявшие одного из родителей (справка подтверждающая статус) .



image1.jpeg
MYHHIA/IbHOE BIO/JKETHOE OFPA30BATE/IBHOE YYPEK/IEHUE
«Cpeonssn obweobpaszosamenvran wrona Nel umenu A.HU. Awxamagar
ayna Xaxypunoxabno Iloezenogckozo paiiona PA.

IMpunsto «YTBepsKIaroy
Ha [eJJarOrM4ecKOM COBETe u )
npotokos Ne 5 i an
« 30 » mas 2020r. 3>

onoxenne
O mikobHOII cTosoB0ii MBOY COIH Nel
1. O6mue nonoxenus

1. Hacrosmee mnonoxenue ompenenser HNOPSANOK OpraHU3allid IMTaHUS
o0y4aromuxcs B MIKOJIBHOMN CTOOBOI.

2. IllkonbHas cTONOBasA OPraHU3yeTCs MPH MIKOJE 10 PELICHHIO Vupenurens u

COrIacoBaHuio co ciyxbamu Pocrotpe6Hamsopa um TocnokHamsopa ¢

[CNIBI0 OpPraHM3allii TOPSYEro IUTAaHWS IIKOJBHUKOB HA OCHOBAHHU

AOT0BOpa COTPYAHUIECTBA C OOCITYXKUBAIOIIUMY OPraHU3aIHASIMH.

O61ee pykoBOaCTBO paGoTOl CTOMOBO#M OCYLIECTBIIsET JUPEKTOP IIKOJIBL.

4. B cBoelf  fesTENBHOCTH  IUKONBHAS  CTOJNOBAS DPYKOBOJICTBYETCSI
HHCTPYKTUBHO-METOIUYECKHMHI yKa3aHUSIMH, TUTHEeHUYECKUMMU
TpeOOBaHUAMH K yCIOBUSM OOYYEHHS B 06pa3soBaTeNBHBIX YUPEXIEHUAX
CanlluH 2.4.2.2821-10.

II. Opranu3anus nUTAHAS IKOJILHUKOB.

1. Opranmsauus nuTaHuEs OCYIECTBISETCS IO MPUMEPHOMY JECATUAHEBHOMY
MEHI0O  palliOHOB  NHUTaHWs  oOydJarommxcs  00IIe06pa3oBaTENbHBIX
YYPEXICHUH.

2. PexxuM paGoThl CTONOBOM YCTAHABIMBAETCS MMPEKTOPOM MIKOMNBI [IO
COTJIACOBaHHMIO € NIeJarOrHYeCKHM KOJUIEKTUBOM 1 Y nipasjisiromuM CoBeToM
LIKOJIBI.

3. CronoBas obecrie4nBaeTCst IPOAYKTAME TUTAHHUS C OIITOBBIX 6a3.

III. O6s13aHHOCTH AMPEKTOPA IKOJIBI

JlupexTop mikosb:
- OcHamaeT CTOJOBYO TOPrOBO-TEXHONOTMYECKHM M  XOJOLMIBHBIM
000pyn0BaHKEM, IPOU3BOAKT PEMOHT H 00CITyKHBAHHE;
- VTBepXkaeT HeeNbHOe MEHIO, pa3paGOTaHHOE C y4eTOM HeOGXOIUMBIX
TpeGoBaHwMi, IPEABABICHHBIX K PALIIOHATLHOMY [IKOJTLHOMY MHUTAHHIO;
- Cozpaet GpakepaXkHyI0 KOMUCCHIO ¥ OPIaHU3YeT ee paboTy;
- Ocy1ecTBIsIeT BBIIOIHEHHE IIPOrPaMMBI [IPOU3BOICTBEHHOTO KOHTPOJIS.

IV. O6s13anHO0CTH 3aBeAyIOLIEH CTOIOBOM

3aBenyromasi HPOU3BOJCTBOM:

e OOecrneynBaeT IPUTOTOBICHAE 3aBTPAKOB U 00€I0B BEICOKOTO Ka4eCTBa;

e OpraHu3syeT BBICOKHIT KOHTPOJIb i OpaKepak FOTOBBIX OJIIO;

e OpraHu3yeT y4eT i OTYETHOCTH B CTOJIOBOM;
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